
淡路
島産しらすかけ放題！

Recommend

Pizza

ミエレ特製

淡路島産しらすピザ
ミエレ特製

淡路島産しらすピザ

3,080yen

Awaji Island WhitebaitAwaji Island Whitebait

淡路島産しらす／淡路島たまねぎ／サクラエビ

※ボウル1杯までかけ放題※ボウル1杯までかけ放題

※価格は全て税込表記です

このマークははちみつ入りですこのマークははちみつ入りです

Quattro Formaggi Quattro Formaggi 

4 種の濃厚チーズに

オーガニックはちみつが

相性ぴったり！

 

4 種の濃厚チーズに

オーガニックはちみつが

相性ぴったり！

 

1,980yen

オーガニックはちみつの
クアトロフォルマッジ
オーガニックはちみつの
クアトロフォルマッジ
モッツァレラ／ゴルゴンゾーラ／グラーナパダーノ
リコッタ／はちみつ／ブラックペッパー
モッツァレラ／ゴルゴンゾーラ／グラーナパダーノ
リコッタ／はちみつ／ブラックペッパー



Pizza

香ばしいグアンチャーレと3 種のきのこ、淡路島

たまねぎの甘みがとけ合う。

Boscaiola

1,980yen淡路島たまねぎと 3 種の

キノコのボスカイオーラ
淡路島たまねぎと 3 種の

キノコのボスカイオーラ
淡路島たまねぎ／しめじ／まいたけ／マッシュルーム
グアンチャーレ／モッツァレラ／ペコリーノロマーノ

※価格は全て税込表記です

Margherita
1,680yenマルゲリータマルゲリータ

淡路島たまねぎ／モッツァレラ／バジル

Romana 
1,680yenロマーナロマーナ

淡路島たまねぎ／モッツァレラ／バジル／アンチョビ

Siciliana 
1,680yenシチリアーナシチリアーナ

ガーリック／バジル／アンチョビ／ケッパー／オリーブ
モッツァレラ／ツナ

Diavola 
1,680yenディアボラディアボラ

淡路島たまねぎ／タバスコ／モッツァレラ／バジル
ポークペパロニ／ハラペーニョ

Genovese
1,780yenジェノベーゼジェノベーゼ

淡路島たまねぎ／じゃがいも／インゲン／セミドライトマト
生ハム

Bismarck
1,780yenビスマルクビスマルク

淡路島たまねぎ／ガーリック／生ハム／アスパラ
北坂たまご／モッツァレラ

Marinara
1,380yenマリナーラマリナーラ

淡路島たまねぎ／ガーリック／バジル



Recommend

Pasta

きのこの豊かな香りに、グアンチャーレの旨みとコクを

重ねた贅沢な森の一皿。

Boscaiola
1,980yenボスカイオーラボスカイオーラ

爽やかに香るバジルソースに、グアンチャーレのコクと

じゃがいもとドライトマトの旨みを重ねた奥深い味わい。

Genovese
1,780yenジェノベーゼジェノベーゼ

旨みあふれるグアンチャーレと甘みを引き出した

たまねぎに鷹の爪でピリッとさせた大人のパスタ。

Guanciale Aglio e Olio 1,680yen

グアンチャーレのアーリオオーリオグアンチャーレのアーリオオーリオ

淡路島、北坂養鶏場のさくらたまごに、

ペコリーノロマーノとグアンチャーレを

使用した本格カルボナーラ

北坂たまごの
カルボナーラ

北坂たまごの
カルボナーラ

2,280yen

Kitasaka Egg Carbonara

※価格は全て税込表記です



淡路
島産し

らす使用！

淡路麺業のモッチリーニにムール貝、ぷりぷりの海

老、アサリの旨み広がる至福のペスカトーレ。

Pescatore 1,680yen

ペスカトーレペスカトーレ

アサリの出汁と白ワインの芳醇な香りが広がるソース

に、ガーリックと鷹の爪が効いたシンプルながら奥深

い一皿。

Vongole Bianco
1,680yenボンゴレビアンコボンゴレビアンコ

旨みあふれるグアンチャーレの脂で淡路島たまねぎ

と、甘みを引き出したトマトソースを重ねた味わい。

Amatriciana
1,680yenアマトリチャーナアマトリチャーナ

Pasta

※価格は全て税込表記です

グラナパダーノ、釜揚げシラスの風味とバター香る

パスタ。仕上げに散らす揚げしらすが食感のアクセントに。

淡路島しらすとバター香る
カチョエペペ
淡路島しらすとバター香る
カチョエペペ

1,680yen

Awaji Island Whitebait Cacio e Pepe



Recommend

Recommend

※価格は全て税込表記です

Antipasto

French Fries & Chicken
1,380yen

フライドポテト＆チキン
自家栽培のローズマリー風味
フライドポテト＆チキン
自家栽培のローズマリー風味

Seafood Salad

2,080yen

シーフードサラダシーフードサラダ

Prosciutto & Cheese 1,680yen

生ハムと
本日のオススメチーズ
生ハムと
本日のオススメチーズ

Green Salad 1,480yen
グリーンサラダグリーンサラダ

Caesar Salad 1,780yen
シーザーサラダシーザーサラダ

French Fries 880yen

フライドポテト
自家栽培のローズマリー風味
フライドポテト
自家栽培のローズマリー風味

もちもちのピザ生地とアオサをカリっと

揚げたナポリの郷土料理。

もちもちのピザ生地とアオサをカリっと

揚げたナポリの郷土料理。

680yenZeppolini

自家製アオサの

ゼッポリーニ
自家製アオサの

ゼッポリーニ

Caprese Salad 1,380yen

淡路島産トマトと自家栽培バジルの

カプレーゼ
淡路島産トマトと自家栽培バジルの

カプレーゼ

Cannelloni

Crab Béchamel
1,680yen

海のカネロニ
～カニベシャメル～
海のカネロニ
～カニベシャメル～

Tomato and Mozzarella 
1,380yen

畑のカネロニ
～トマトモッツァレラ～
畑のカネロニ
～トマトモッツァレラ～



Recommend

Recommend

はちみつ香る、自家製ティラミス

グラナパダーノの旨みを支えるクリームチーズ。

自家製のはちみつレモンとエスプーマが奏でる、

やさしく上品な酸甘バランスのドルチェピザ。

グラナパダーノの旨みを支えるクリームチーズ。

自家製のはちみつレモンとエスプーマが奏でる、

やさしく上品な酸甘バランスのドルチェピザ。

Dolce

House-Made Miele Tiramisu 1,280yen
ミエレ特製ティラミスミエレ特製ティラミス

〈バニラ／ストロベリー／チョコレート〉〈バニラ／ストロベリー／チョコレート〉
ヴィーガンジェラートに変更可能

オーガニックはちみつ付き！

軽やかな後味で、食後にぴったり。

卵黄を加えたムースが、やさしいコクと滑らかな口溶けに。

Gelato
各 680yenジェラートジェラート

クリームチーズ／はちみつレモン
グラナパダーノ／はちみつ／エスプーマ
クリームチーズ／はちみつレモン
グラナパダーノ／はちみつ／エスプーマ

Berry Cream Cheese
1,980yenベリークリームチーズベリークリームチーズ

クリームチーズ／いちご／ブルーベリー／ミント／エスプーマ
ベリークーリー／はちみつ

Apple Cream Cheese
1,980yenアップルクリームチーズアップルクリームチーズ

クリームチーズ／リンゴ／はちみつレモン／ミント／はちみつ

Agrumi Cream Cheese
1,980yenアグルミクリームチーズアグルミクリームチーズ

クリームチーズ／オレンジ／ブルーベリー／はちみつレモン
エスプーマ／ミント／オレンジソース

※価格は全て税込表記です

このマークははちみつ入りですこのマークははちみつ入りです

平岡農園レモンと
自家製はちみつレモンの
リモーネフォルマッジ

平岡農園レモンと
自家製はちみつレモンの
リモーネフォルマッジ

※画像はイメージのため実際とは異なります

Limone Formaggi 1,980yen1,980yen


